ROBE barolo

Vergarung in Beton bei Roagna
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Ausbau im Fass bei Sottimano

2016 - EIN GROSSER
JAHRGANG

Viele kleine Spitzenbetriebe, das ist ein Teil der Faszination von Barolo und

Barbaresco. Fiir die Panorama-Reportage in dieser Ausgabe baten wir ein

Dutzend grofse Klassiker und den einen oder anderen Geheimtipp, uns ihre

Weine zuzusenden. Ein Vergleich von Handschriften und Jahrgéangen.

och sind bei vielen grofien

l | Barolos und Barbarescos die
2015er auf dem Markt. Ein
drastischer Unterschied zum kiih-
len und verregneten Jahrgang 2014,
der den Winzern alles abverlangte.
Doch wer die Herausforderung meis-
terte, wurde mit filigranen, frischen,
extrem vertikalen Weinen belohnt.
Dann der warme, opulente, grof-
zligige Jahrgang 2015. Hier war die
Herausforderung eine ganz andere:
bei aller Fiillle und Reife den Fokus
und die Spannung zu bewahren. Eine
Spur Wérme zeigen alle 2015er. Wer
das umschiffen mdochte, muss auf
2016 warten. Ein grofier Jahrgang, in
dem alles moglich war: GrofRzigige,
stoffige Weine oder fokussierte, ver-
tikale Weine. Frische und exzellente

Tanninqualitét pragen den Jahrgang
2016, der wie 2004 oder 2010 zu den
ganz grofsen zahlt.

In einem der wichtigsten Gesetze der
Weinwelt machen auch Barolo und
Barbaresco keinen Unterschied: Die
ganz grofien Kénner verstehen es in
beinahe jedem Jahrgang ausdrucks-
volle und balancierte Weine zu ma-
chen. Dennoch war in der Probe deut-
lich zu schmecken, dass der Jahrgang
2015 auch bei manchem Betrieh, der
eigentlich fiir Eleganz und Lagencha-
rakter steht, Weine entstehen lieR, die
doch eher auf den amerikanischen
oder Schweizer Markt zugeschnitten
scheinen.

Dennoch ist die Grundtendenz bis-
her fiir die Gastronomie sehr positiv.
Es werden frither phenolisch reife

Nebbiolo-Trauben geerntet, die auch
bei traditioneller Machart deutlich
frither antrinkbare Barolos und Bar-
barescos liefern. Das spielt jenen
Winzern, die auf die althergebrachte
Vinifikation setzen, eindeutig in die
Karten. Denn der grofite Vorteil der
ehemaligen Modernisten der 80er-
oder 90er-Jahre waren die zugingli-
cheren Tannine. Diese Stilistik fiihrt
nun hier und da jedoch dazu, dass die
hohe alkoholische Reife sensorisch
ihre Spuren hinterlisst.

Die hohen Preise, die einst dazu fithr-
ten, dass B&B deutlich an Prisenz
auf den Karten einbiifite, haben sich
langst relativiert. Andere Gebiete ha-
ben nachgezogen. Der Burgund-Boom
in der Gastronomie belegt, dass hohe
Preise kein Hinderungsgrund sein
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miissen. Betriebe wie Rinaldi verkau-
fen ihre Weine ab Hof unter 40 Euro
an den Handel, dhnliches gilt fiir Bru-
no Rocca, Sottimano, Cogno und ande-
re. Einige dieser Weine klettern durch
die duflerst begrenzte Verfligharkeit
am Ende zwar doch in stattliche Preis-
gefilde. Dank der Einzigartigkeit des
Herkunftscharakters gehoren Barolo
und Barbaresco definitiv zu den weni-
gen Weinen der Welt, die einfach nicht

austauschbar sind. Sascha Speicher
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2011 Crichet Pajé, Barbaresco DOCG,
Roagna, 799 €

Dorrbirne, Bergheu, weifder Pfeffer, Printen;
ultrafein, seidig und geschmeidig am
Gaumen, Zedernholz, tiefe Wiirze, zieht mit
leiser Stimme und grofier Aura das Publikum
in seinen Bann

2017 Asili, Barbaresco DOCG,

Falletto di Bruno Giacosa, 179 €

sehr blutig, Stockrose, feine Waldbeeren-
frucht, stiffes Curry; miirbe, griffige Tannine,
schwarzer Pfeffer, ganz feine siifie Lange,
alles ein Strang und fokussiert, Tannin, das
den Trinkfluss beschleunigt, griiner Pfeffer

2017 Cotta, Barbaresco DOCG,

Sottimano, 65,50 €

minzig, krduterwtirzig, leicht animalisch,
pfeffrig, hellbeerig, stiffe Wildkirsche;
kiirzere Mazeration, grofie dtherische Ldnge

2015 Barbaresco DOCG, Gaja, 169 €

feine rotbeerige Frucht, pfeffrig-floral, unter-
legt von warmen Gewtirzen wie Zimt oder
Nelke, gekonnter Holzeinsatz; am Gaumen
alles stimmig verwoben, feste, fruchtig
umbhillte Tannine

2014 Paje VV, Barbaresco DOCG, Roagna,179 €
kalkige Nase mit Triiffel, helle, frische
Frucht, Walderdbeere, Pflaume; geniales Séu-
respiel, super frisch, entwickelt grofien Zug,
die Tannine tragen zur Frischeexplosoin bei

2016 Basarin, Barbaresco DOCG, Sottimano,
65,50 €

feine, helle, floral-beerige Note, duftig, femi-
nin, ganz zarte Reduktion; dicht, Tannin legt
sich wie eine Samtdecke auf den Gaumen,
gibt doch warme Gewlirze frei, zimtig, Nelke,
Szechuanpfeffer

2017 Pajoré, Barbaresco DOCG, Sottimano,
65,50 €

Fleischbriihe, Liebstockel, Zeder; leicht tintig,
feine Siifie, fleischig, alles aus einem Guss,
offnet sich, ganz leicht speckig, sexy, super
animierend

2016 Masseria, Barbaresco DOCG,

Vietti, 73,50 €

relativ offene, charmante rotbeerige Frucht,
floral, sehr pikant; filigraner Spannungsbo-
gen, feiner Sdurenerv

2014 Paje, Barbaresco DOCG, Roagna, 89,50 €
dunkle Teenase, Menthol, Pflaume und
getrocknete Maulbeere, Leder; vertikal,
strukturiert und komplex, hochfloorig

2015 Asili, Barbaresco DOCG, Ceretto, 129 €
transparente, helle Farbe, Pflaume, Zimt,
warmer Typ; geschmeidige, samtige Tannine,
entwickelt viel Druck, stoffig, grofiziigig, eher
internationale Stilistik

2014 Gallina, Barbaresco DOCG, Roagna,
89,50€

rotbeerig, Walderdbeere, krdutrige Wiirze,
Zedernholz, Sandelholz, weifier Triiffel,
zeigt immer neue Facetten; feinste, samtene
Tanninqualitét, Darjeeling, balanciert

2015 Rabaja, Barbaresco DOCG,

Az. Agr. Rabaja di Rocca Bruno, 65,90 €
erdige, auch vegetabile Noten, Pflaume; saftig,
feiner Saurenerv, Kakao-Tannine, schokola-
dige Lange, zarte ROstnoten, zimtig-pflaumig,
aber auch mit minziger Frische

2016 Bordini, Barbaresco DOCG, Cogno, 29 €
dunkel-wiirziger, lakritziger Typ, Teer, leicht
rosinig; saftig, konzentriert, Kornelkirsche,

Wacholderbeere, leicht bremsend, druckvoll
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2013 Monfortino, Barolo Riserva DOCG,
Giacomo Conterno, 1.100 €

maritime, geniale Nase, feine rote Frucht,
rosa Pfeffer, Wacholder; pikantes Spiel,
geschliffene Tannine, Kornelkirsche, sehr
kompakt, jederzeit unter Spannung, Rosma-
rin, Zedernholz, ultrafein und vielschichtig

2016 Falletto, Barolo DOCG,

Falletto di Bruno Giacosa, 239 €

rotbeerig, floral-pfeffrig, Kornelkirsche,
Lorbeer, kithle, dunkle Atherik; dicht,
extrem fokussiert, geschliffene, super miirbe
Tannine, auf perfekte Art klassisch

2014 Pira VV, Barolo DOCG,

Roagna, 179,90 €

voll, fleischig und mit dunkler Frucht und
Wiirze, Feige, Leder, Moschus, unglaubliche
Tiefe bereits in der Aromatik; salziger Grip,
elegante Tanninstruktur, eng verwoben

2015 Brunate, Barolo DOCG, Rinaldi
getrocknete Kréuter, Majoran, Thymian, Berg-
heu, Pflaume, Zimt, pfeffrige Wiirze; griffig,
feste, geschliffene Tannine, dunkle Wiirze,
eher der maskuline Typ

2015 Cascina Francia, Barolo DOCG,
Giacomo Conterno, 220 €

leicht blutig-fleischige Note, rote Johannis-
beere, Schokolade, Zedernholz; massives,
aber miirbes Tannin, dichter Schmelz, aber
mit toller Frische, Veilchen kommen durch,
leicht tintig

2015 Cerretta, Barolo DOCG,

Giacomo Conterno, 237 €

dunkler, warm-wiirziger Typ, Zimt, Nelke,
eher rotbeerige Frucht, auch Zwetschge;
ultra-feines Tannin, samtig, hochfloorig,
saftig, baut Spannung auf, feines Spiel

2009 Monprivato, Barolo DOCG,

Mascarello Giuseppe e Figlio, 225 €
atherische Krauterwiirze, heller Tabak,
dezente Warme, Thymian,; feines Sdurespiel,
ultraelegant, grofie Lénge, helles Holz,
ultrafeine Tannine

2016 Ravera, Barolo DOCG, Vietti, 187 €

eher kithler Typ, blaue Frucht, Veilchen; dann
kernig mit Spannung, minzige Frische, kom-
pakt und mit viel Druck, feste, aber gerundete
Tannine, kirschiges Finale

2016 Tre Tine, Barolo DOCG, Rinaldi

sehr wiirzige, dunkle Nase, dunkle Kirsch-
frucht, Schwarztee; Schoko, samtig umhiillte,
feine Tannine, dicht, aber mit frischem Nerv,
grofRe Fruchtfiille, herb-sii-fruchtige Linge

2015 Arione, Barolo DOCG,

Giacomo Conterno, 237 €

dienende Reduktion, nussig, wacholdrig;
saftig, verspielt, ultra-charmant, Holz présent,
super Zug, vibrierend

2013 Ravera Vigna Elena, Barolo DOCG,
Cogno, 81,80 €

rote Riiben, fleischig, Zwetschge, florale Pfeff-
rigkeit, feine Holzer; sehr geschliffen, poliert,
strahlend, in sich ruhend, grofe Feinheit,
ganz leicht rauchig

2016 Cannubi, Barolo DOCG, Chiara Boschis -
Az. Vitiv. E. Pira e Figli, 105 €

Wildkirsche, Kornelkirsche, Lakritz, auch
leicht tintig, viel Holz; am Gaumen ist die
Vanille prasent, wuchtige Tanninstruktur,
druckvoll, rangelt mit dem siifilichen
Fruchtextrakt um die Oberhand, kiihle Wiirze
im Hintergrund

2015 Aleste, Barolo DOCG, Sandrone, 95 €
wuchtig, eher maskulin, dunkler Typ; polierte,
gerundete Tannine, schokoladig, zartherbe
Kirschfrucht, alles solide verbunden, stoffig
und konzentriert

2016 Castiglione, Barolo DOCG, Vietti, 50 €
komplexe, kriuterwiirzige Nase, eindrucks-
voller mineralischer Unterbau, Veilchen,
Hibiskus, extrem duftig, zunachst fast seidig,
zeigt dann aber auch etwas jugendliche Hérte
und leichte Schérfe

2008 Le Vigne, Barolo DOCG, Sandrone, 122 €
Assamtee, Tabak, Zigarrenkiste, Kakaopulver,
Bienenwachs, elegant, entfaltet, trinkreif,
schone Grofiziigigkeit

2008 Monprivato, Barolo DOCG,

Mascarello Giuseppe e Figlio, 199 €

feine, leicht balsamische Note, Anis, leicht
harzig, miirbes, griffiges Tannin, Milchscho-
kolade, Portweinnote, leicht scharf, Karamell,
Sahnebonbon; nicht ganz in Balance

2015 Ravera, Barolo DOCG, Cogno, 69,20 €
Liebstockel, blutig-tintig, blaubeerig, Lorbeer;
Hibiskus, sehr offen, charmant, stifilicher
Schmelz, dann beilt doch das Tannin zu,
zartherbes Finale

2014 Ravera Bricco Pernice, Barolo DOCG,
Cogno, 81,80 €

kiihle, wiirzige, leicht pfeffrige Art; feines
Spiel, die Leichtigkeit des Jahrgangs macht
sich bemerkbar, aber auf angenehme Art,
vornehm zuriickhaltend, feines Séurespiel

2015 Cascina Nuova, Barolo DOCG,
Cogno, 34,60 €

. wiirzig, pfeffrig, Wacholderbeere, kiihle,

* atherische Note; geschliffene, leicht trocknende
Tannine, attraktiv fruchtsiif, zartherb unterlegt
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